PROYECTO DE DECLARACION
 
LA HONORABLE CAMARA DE SENADORES DE LA PROVINCIA DE ENTRE RIOS 
 
DECLARA:
 ARTICULO 1°: Declárese de Interés Provincial el servicio de Cocina Saludable con especialidad en Menú para Celíacos, ofrecido por el Restó Bar “Alma de La Paz”, situado dentro del Complejo Termas de La Paz. Dicho complejo termal se ubica en la ciudad de La Paz provincia de Entre Ríos.

ARTICULO 2º: Comuníquese al Sr. Gobernador de la Provincia de Entre Ríos Don Urribarri Sergio Daniel, Sr. Vicegobernador Cáceres José Orlando, Ministro de Salud Dr. Cettour Hugo Ramón, Ministerio de Salud de la Nación “Programa Nacional de Detección y Control de la Enfermedad Celíaca”, Ministerio de Turismo de la Nación, Asociación Celíaca Argentina, Asistencia al Celíaco de Argentina ACELA, Asociación de Celíacos de Entre Ríos ACER, Ministerio de Turismo de Entre Ríos, Secretaría de Turismo de Entre Ríos, Intendente Dr. Nogueira Francisco José, Complejo Termal La Paz.
 

ARTICULO 3º: De forma.
 
 
 
 
 
FUNDAMENTOS 

 La Señora Cecilia Pautaso, Presidenta de ACER, Asociación de Celíacos de Entre Ríos, es quien lleva en su arduo trabajo por todo nuestro territorio, la Concientización sobre la enfermedad Celíaca causada por la sensibilidad al gluten la que tiene un promedio de uno (1) en cada cien (100 ) personas en la República Argentina.

Uno de los objetivos de ACER, es encontrar en los diversos destinos turísticos de la provincia, aquellos prestadores (Restaurantes, Comedores, Casas de Comidas, etc) la posibilidad en que se expanda la oferta de alimentos para las personas Celíacas bajo una conciencia de Manipulación correcta tanto en la elaboración como en la cocción de los mismos.

Por lo tanto, el Manual de Manipulación de Alimentos para Celíacos, permite no solo la alta divulgación de tales prácticas gastronómicas sino también incluir a aquellos que padecen tal enfermedad para ser integrados y que a la hora de hacer turismo puedan contar con un destino involucrado y que el mismo cuente con la categoría de ACCESIBILIDAD.

Termas de La Paz, a través de su Bar Restó “Alma de La Paz”, propiedad de Rodolfo Puente, desde hace un año presta en sus servicios gastronómicos la posibilidad de comidas para celíacos.

Para ello, se logro capacitar al equipo de trabajo para evitar la contaminación cruzada en la cocina, cuya responsabilidad de manejo gastronómico garantiza la aptitud de ofrecer platos seguros, los que proceden de una manipulación con buenas prácticas.

Además de ofrecer comidas saludables y un menú para personas con Celiaquía, logra posicionar a la Ciudad de La Paz como el primer destino 

.turístico accesible de la provincia  con tal ofrecimiento.
Gracias al compromiso de elaborar dichos platos, realiza un trabajo de Responsabilidad Social, logrando ser el Primer establecimiento gastronómico que incorpora un “menú para celiacos” de todos los Complejos Termales de la República Argentina, posicionando así a Entre Ríos, como  pionera en la  incorporación de una conciencia de Turismo Salud, las bondades de la alimentación sana y regional como valor agregado al destino turístico.

“Creemos que un eje fundamental en un destino turístico es que los prestadores adopten las medidas de prevención tanto para evitar las contaminaciones en los platos aptos para celíacos como para los que no presentan esta condición. La cual debido a la falta de información y práctica en estos temas, generan múltiples riesgos para los consumidores.

El observar las normas y las reglas de buenas prácticas es un imperativo que le dará nuestra cocina un plus de excelencia, apostando a la calidad de los servicios, e integrando a los turistas con distintas necesidades alimenticias.”

                                                                                  Dn. Enrique Meyer

                                                                         Ministro de Turismo de la Nación.

 Por las razones expuestas, solicito la aprobación de este Proyecto de Declaración.


